


Стеллаж для выпечки HS S Д.034.25

Собственная пекарня в 
супермаркете –
актуальная тенденция 
торговых сетей.
Представляем 
универсальное 
решение для 
демонстрации и 
хранения выпечки 
собственного 
производства – для 
кафе, ресторанов, 
продуктовых 
магазинов.

В комплект модуля входит:

• Базовая полка: металлическая 570 мм – 1 шт.

• Навесные полки (1 шт каждого вида): 

o металлическая 570 мм;
o деревянные реечные 570, 470, 370, 310 мм;

o массив сосны (толщина 16, 20 мм);

o полка из оргстекла 310 мм (толщина 4 мм).
• Боковина: оргстекло 4 мм – 2 шт.

• Дверцы: оргстекло 4 мм – 28 шт.

• Ящики из оргстекла 3 мм (7шт каждого размера): 
o 508х187х160 ;

o 408х187х160;

o 308х187х160 ;
o 248х187х160 .

• Подсветка 4 полок: светодиодная, цветовая 

температура 3 000 К.
• Держатели для щипцов: металлические, цвет 

RAL 8019 – 2 шт.

• Цепочка для щипцов: длина 1450 мм – 2шт.
• Ценникодержатели: тип DBR – 4 шт.

1330x570x1750, RAL 8019

Металлокаркас, 
структура муар, 
массив хвойных 
пород



Стеллаж для выпечки HS S Д.034.25

В комплект стеллажа входят четыре деревянных 

реечных полки со светодиодной подсветкой. 

Оптимальный угол наклона полок обеспечивает 

наилучший обзор и доступ к продукции. На 
каждой полке установлены ящики из оргстекла –

оптимальное решение для выкладки различных 

наименований хлебобулочных изделий. 

1330x675x1750, RAL 8019

Регулируемые по высоте 

опоры обеспечивают 
оптимальную установку 

стеллажа, обеспечивая 

конструкции наилучшую 
устойчивость.

Стеллаж укомплектован 
щипцами, держателем для 

щипцов, цепочкой для 

щипцов, держателем для 
пакетов.



Стеллаж хлебный Д.034.30

• Каркас стеллажа – массив бука.
• Полки – массив бука.
• Передние дверцы – каленое 

стекло.
• Крыша – стекло.
• Раздвижные двери – стекло 

(по задней части).
• Ящик выдвижной – ЛДСП16 

(под раздвижными дверьми).

1000x849x1600, БУК

Стеллаж из массива бука с передними дверцами из каленого 
стекла – солидное решение для ресторанного сегмента, а так же 
магазинов направления «эко».



Стеллаж хлебный N-DB 06601218 

• Основа стеллажа – металлокаркас
на колесах.

• Боковины - закрыты оргстеклом. 
• Крыша, фасад – листовой металл.
• Передние дверцы – оргстекло.
• Настил под выпечку – фанера, 

обработанная пищевым лаком.
• Нижние 2 полки - закрыты 

дверцами из оргстекла, верхняя 
полка – открытая.

• Лоток для пакетов под выпечку –
установлен на передней панели.

• Цвет покрытия RAL 2009, 7035.

1250x600x1885, RAL 2009, 7035

Стеллаж из металлокаркаса с закрытыми боковинами и двумя 
фронтальными дверцами из оргстекла – универсальное 
решение для масс-маркета.



Витрина для выпечки D.034.27 

• Основа стеллажа – металлокаркас.

• Выкатной ящик - реечное дно и передняя 

планка из массива хвойных пород, 

ограждение ящика из оргстекла.

• Крыша витрины – оргстекло 3 мм.

• Дверцы – оргстекло 4 мм.

• Боковины уровней - закрыты оргстеклом.

• Нижняя часть фасада витрины – ЛДСП 

с декором из массива хвойных пород.

• Подъемный механизм - открывает дверку 

из оргстекла при выдвижении поддона.

• LED подсветка каждой полки.

• Лотки для пакетов – металл.

• Лоток для использованных перчаток –

оргстекло 4 мм.

1240x650x1640 

Многофункциональный комбинированный стеллаж из металло-
каркаса и выдвижных реечных поддонов из массива хвойных пород. 
Фронтальные дверцы из оргстекла. LED-подсветка  каждой полки.



Хлебные стеллажи STAHLER 

Следуя современным тенденциям, большинство торговых 
сетей имеют собственные пекарни, обеспечивая 
покупателей свежей ароматной выпечкой. Преимущества 
данного решения очевидны – привлечение потока 
покупателей за счет аромата свежевыпеченного хлеба. 

В данном вопросе очень 
важна как эстетическая, 
так и функциональная 
сторона вопроса, 
которую специалисты 
STAHLER воплотили в 
новой линейке 
стеллажей для выпечки.

Хлебные стеллажи 
STAHLER имеют 
стильный дизайн, 
удобство загрузки 
изделий, наилучшую 
обзорность и удобный 
доступ к продукции.

HS S Д.034.25, Д.034.30, N-DB 06601218 , D.034.27



07

Стеллаж имеет изолированные прозрачные боксы,
в которых размещаются хлебобулочные изделия. 
Отверстие во фронтальной части бокса имеет 
оптимальный размер. Это минимизирует контакт 
изделия с окружающей средой, а также позволяет 
покупателям беспрепятственно доставать выбранное 
изделие из бокса. Открытая задняя часть контейнера 
(со стороны пекарни) создает удобство для загрузки 
свежевыпеченных изделий.

Оптимальный угол наклона полок с боксами 
обеспечивает наилучшую обзорность продукции
и удобство выбора.

Стеллаж может снабжаться подставкой со щипцами, 
а  также держателем для перчаток (доп.аксессуары).

Нижняя часть стеллажа имеет тумбу с люком 
для отходов (или без люка) — удобно для утилизации 
стаканчиков и салфеток, в случае, если стеллаж 
располагается рядом с кофе-аппаратом.

Альтернативная модификация стеллажа выпускается 
без люка для отходов, а тумба используется 
для хранения дополнительного товарного запаса, 
загружаемого со стороны пекарни.

Стеллажи для выпечки с тумбой 



Стеллаж с поставляется в разобранном виде. Комплектация приведена в таблице. 

Стеллажи можно устанавливать в единую линию любой длины. Для придания линии 
завершенного вида, с ее торцевых сторон устанавливаются стойки завершающие.

№ 
п/п

Код Наименование Кол-во

1 DBR 39-1238 Профиль из ПВХ DBR39 L=1250 (прозрачный) 3

2 N-ST 15043125 Полка ХИ 430х1250 (комп.кроншт.)  2-х сл. покрытие спец. лаком 2

3 N-ST 15053125 Полка ХИ 530х1250 (комп.кроншт.)  2-х сл. покрытие спец. лаком 1

4 N-SC 17050125
Ограждение переднее с пласт.вкладышем для полки ХИ 
50х1250 оргстекло

3

5
N-TT 16145612 Тумба с люком ХИ 450х600х1250 с делителями для пакетов

1
N-TT 15045612 Тумба без люка ХИ 450х600х1250 с делителями для пакетов

6 N-SC 11204060 Бокс пластиковый 200х400х400 3

7 N-SC 12204060 Бокс пластиковый 2 ячейки 200х400х600 4

8 N-SC 23000430
Комплект реек боковых для полки ХИ G=430 2-х сл.покрытие спец. 
лаком

2

9 N-SC 23000530
Комплект реек боковых для полки ХИ G=530 2-х сл.покрытие спец. 
лаком

1

10 N-SC 18000001 Щипцы для выпечки с тросом 2

11 N-SC 15015070 Стакан под щипцы для выпечки ХИ H=150 L=70 2

12 N-SC 16006570 Держатель для перчаток ХИ 65х70 1

13 N-LT 15001660
Стойка с высокой базой стеллажа ХИ H=1600 G=600 
(устанавливается между модулями)

1

14 N-LT 23101660 Стойка завершающая  (устанавливается в начале и в конце линии) 2

* - представленная модель стеллажа для выпечки имеет люк для отходов

Стеллаж для выпечки с тумбой
(с люком для отходов/без люка)



Регулируемые по высоте опоры позволяют
устанавливать стеллаж четко по уровню, 
даже при наличии несовершенств напольного 
покрытия торгового зала. 09

Габаритные размеры:

 высота — 1600 мм

 ширина — 1280 мм

 глубина — 600 мм

Для придания оборудованию благородного 
внешнего вида и индивидуального стиля, 
стеллаж может быть декорирован различными 
вариантами отделки ЛДСП. 

Металлические элементы стеллажа 
(стойки, кронштейны) могут быть выкрашены
в разнообразных вариантах по палитре RAL 
(как в базовой цене, так и с наценкой).

Венге Орех Гварнери

Клен Ванкувер Дуб Сонома

Популярные варианты декора:

Характеристики стеллажа с тумбой
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Стеллаж предназначен для выкладки широкого 

ассортимента выпечки в индустриальной упаковке.

Оптимальный конструктив стеллажа с несколькими 
наклонными полками обеспечивает максимальную 
обзорность продукции и свободный доступ к ней.

Стеллаж выполнен из экологически чистых материалов. 
Решетчатое исполнение полок из массива хвойных 
пород обеспечивает свободную циркуляцию воздуха.
Нижний вместительный контейнер позволяет 
разместить большое количество изделий массового 
спроса (батоны, буханки).

Стеллаж пристенный
для индустриального хлеба

На фронтальной части полок 
имеются ценникодержатели
(дополнительная опция) —
для наглядной идентификации 

продукции и ее стоимости.

В стандартном исполнении 
решётчатые полки стеллажа 
тонируются и покрываются 
защитным лаком, что улучшает 
эстетические свойства 
и продлевает срок службы.



Стеллаж для индустриального хлеба поставляется в разобранном виде. 
Комплектация приведена в таблице.  

Стеллажи можно устанавливать в единую линию любого размера. Для придания 
оборудованию завершенного вида и особых эстетических свойств, в начале и в конце 
линии (для торцов полок) необходимо предусмотреть комплект реек боковых.

№ 
п/п

Код Наименование Кол-во

1 T-TB 01001250 Бампер L=1250 1

2 N-ST 15043125 Полка ХИ 430х1250 (комп.кроншт.)  2-х сл.покрытие спец.лаком 3

3 N-ST 15053125 Полка ХИ 530х1250 (комп.кроншт.)  2-х сло.покрытие спец.лаком 1

4 N-SC 22560125 Накопитель ХИ 250х600х1250 2-х сл.покрытие спец.лаком 1

5 DBR 39-1238 Профиль из ПВХ DBR39 L=1250 (прозрачный) 5

6 N-SC 17050125 Ограждение переднее с пласт.вкладышем для полки ХИ 50х1250 оргстекло 4

7 N-SC 23000430 Комплект реек боковых для полки ХИ G=430 2-х сл.покрытие спец.лаком 3

8 N-SC 23000530 Комплект реек боковых для полки ХИ G=530 2-х сл.покрытие спец.лаком 1

9 T-LT 02801600 Стойка  80х30 с двухсторонней перфорацией Н = 1600 1

10 T-BT 01000570 База стеллажа G=570 1

11 T-PT 01001250 Плинтус L = 1250 1

12  T-ST 01571250 Полка G=570 L = 1250 1

13 T-BP 01401250 Панель сплошная H=400 L = 1250 2

14 T-BP 01301250 Панель сплошная H=300 L = 1250 1

В стандартном исполнении решётчатые полки стеллажа тонируются 
и покрываются защитным лаком (для улучшения эстетических 
свойств и продления срока службы). По желанию заказчика 
полки могут поставляться без дополнительной тонировки.

Стеллаж пристенный
для индустриального хлеба



Металлические компоненты стеллажа 
(задние панели, стойки, кронштейны) могут быть 
выкрашены в разнообразных вариантах по палитре RAL 
(как в базовой цене, так и с наценкой).
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Оптимально подобранный угол наклона 
полок обеспечивает наилучшую 
обзорность продукции, делая выбор 
покупателей ещё комфортнее.

Прочная база стеллажа и надёжные 
металлические стойки обеспечивают 
высокую грузоподъёмность и придают 
всей конструкции устойчивость.

Перфорация стоек с шагом 50 мм 
позволяет легко и быстро перемещать 
полки на нужный уровень.

Ограничители полок надежно фиксируют 
продукцию, исключая ее соскальзывание.

Регулируемые по высоте опоры 
обеспечивают установку стеллажа 
четко по уровню, даже при наличии 
несовершенств в напольном покрытии.

Характеристики стеллажа пристенного
для индустриального хлеба

Габаритные размеры:

 высота — 1600 мм

 ширина — 1280 мм

 глубина — 710 мм




