


Стеллаж для выпечки HS S Д.034.25 

Собственная пекарня в 
супермаркете – 
актуальная тенденция 
торговых сетей.  
Представляем 
универсальное 
решение для 
демонстрации и 
хранения выпечки 
собственного 
производства – для 
кафе, ресторанов, 
продуктовых 
магазинов. 
 

В комплект модуля входит: 

 
• Базовая полка:  металлическая 570 мм – 1 шт. 

• Навесные полки (1 шт каждого вида):  

o металлическая 570 мм; 
o деревянные реечные 570, 470, 370, 310 мм; 

o массив сосны (толщина 16, 20 мм); 

o полка из оргстекла 310 мм (толщина 4 мм). 
• Боковина: оргстекло 4 мм – 2 шт. 

• Дверцы: оргстекло 4 мм – 28 шт. 

• Ящики из оргстекла 3 мм (7шт каждого размера):  
o 508х187х160 ; 

o 408х187х160; 

o 308х187х160 ; 
o 248х187х160 . 

• Подсветка 4 полок: светодиодная, цветовая 

температура 3 000 К. 
• Держатели для щипцов: металлические, цвет 

RAL 8019 – 2 шт. 

• Цепочка для щипцов: длина 1450 мм – 2шт. 
• Ценникодержатели: тип DBR – 4 шт. 

1330x570x1750, RAL 8019 

Металлокаркас, 
структура муар,  
массив хвойных 
пород 



Стеллаж для выпечки HS S Д.034.25 

В комплект стеллажа входят четыре деревянных 

реечных полки со светодиодной подсветкой.  
 

Оптимальный угол наклона полок обеспечивает 

наилучший обзор и доступ к продукции. На 

каждой полке установлены ящики из оргстекла – 

оптимальное решение для выкладки различных 

наименований хлебобулочных изделий.  
 
 
 

1330x675x1750, RAL 8019 

Регулируемые по высоте 

опоры обеспечивают 
оптимальную установку 

стеллажа, обеспечивая 

конструкции наилучшую 
устойчивость. 

 

Стеллаж укомплектован 
щипцами, держателем для 

щипцов, цепочкой для 

щипцов, держателем для 
пакетов.  



Стеллаж хлебный Д.034.30 

• Каркас стеллажа – массив бука. 
• Полки – массив бука. 
• Передние дверцы – каленое 

стекло. 
• Крыша – стекло. 
• Раздвижные двери – стекло 

(по задней части). 
• Ящик выдвижной – ЛДСП16 

(под раздвижными дверьми). 

1000x849x1600, БУК 

Стеллаж из массива бука с передними дверцами из каленого 
стекла – солидное решение для ресторанного сегмента, а так же 
магазинов направления «эко». 



Стеллаж хлебный N-DB 06601218  

• Основа стеллажа – металлокаркас 
на колесах. 

• Боковины - закрыты оргстеклом.  
• Крыша, фасад – листовой металл. 
• Передние дверцы – оргстекло. 
• Настил под выпечку – фанера, 

обработанная пищевым лаком. 
• Нижние 2 полки - закрыты 

дверцами из оргстекла, верхняя 
полка – открытая. 

• Лоток для пакетов под выпечку – 
установлен на передней панели. 

• Цвет покрытия RAL 2009, 7035. 

1250x600x1885, RAL 2009, 7035 

Стеллаж из металлокаркаса с закрытыми боковинами и двумя 
фронтальными дверцами из оргстекла  –  универсальное 
решение для масс-маркета. 



Витрина для выпечки D.034.27  

• Основа стеллажа – металлокаркас. 

• Выкатной ящик - реечное дно и передняя 

планка из массива хвойных пород, 

ограждение ящика из оргстекла. 

• Крыша витрины – оргстекло 3 мм. 

• Дверцы – оргстекло 4 мм. 

• Боковины уровней - закрыты оргстеклом. 

• Нижняя часть фасада витрины – ЛДСП с 

декором из массива хвойных пород. 

• Подъемный механизм - открывает дверку           

из оргстекла при выдвижении поддона. 

• LED подсветка каждой полки. 

• Лотки для пакетов – металл. 

• Лоток для использованных перчаток – 

оргстекло 4 мм. 

1240x650x1640  

Многофункциональный комбинированный стеллаж из металло-
каркаса и выдвижных реечных поддонов из массива хвойных пород. 
Фронтальные дверцы из оргстекла. LED-подсветка  каждой полки. 



Хлебные стеллажи STAHLER  

Следуя современным тенденциям, большинство торговых 
сетей имеют собственные пекарни, обеспечивая 
покупателей свежей ароматной выпечкой. Преимущества 
данного решения очевидны – привлечение потока 
покупателей за счет аромата свежевыпеченного хлеба.  
  

В данном вопросе очень 
важна как эстетическая, 
так и функциональная 
сторона вопроса, 
которую специалисты 
STAHLER воплотили в 
новой линейке 
стеллажей для выпечки. 
  
Хлебные стеллажи 
STAHLER имеют 
стильный дизайн, 
удобство загрузки 
изделий, наилучшую 
обзорность и удобный 
доступ к продукции. 

HS S Д.034.25, Д.034.30, N-DB 06601218 , D.034.27   




